REGULAMIN KONKURSU ,BABA Z MAZUR(KAMI)”
POGRZEB ZURU I SLEDZIA. WIELKANOC 2014

I. POSTANOWIENIA OGOLNE ,
1. Organizatorem konkursu jest Centrum Spotkan Europejskich ,,Swiatowid” z siedziba
przy pl. Kazimierza Jagielloriczyka 1 w Elblagu.

2. Celem konkursu jest propagowanie tradycji wielkanocnych oraz stworzenie okazji do
indywidualnych dziatan kulinarnych oraz wymiany do$wiadczen kulinarnych.

3. Przedmiotem konkursu beda tradycyjne wypieki wielkanocne.

II. UCZESTNICTWO W KONKURSIE
1. Konkurs skierowany jest do 0séb dorostych.

2. Kazdy uczestnik moze zglosi¢ maksymalnie 5 wypiekow.

Zglasza¢ mozna wylacznie nienaruszone wypieki.
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4. Zgloszenie do konkursu jest jednoznaczne ze zgoda na wyeksponowanie ciasta na
specjalnie przygotowanym stole oraz na przeznaczenie go (po rozstrzygnigeiu konkursu)
do degustacji przez uczestnikéw Pogrzebu Zuru i Sledzia.

5. Do kazdego wypieku powinna by¢ dotaczona nazwa ciasta oraz metryczka wykonawcy:
imi¢ i nazwisko, wiek, tel. kontaktowy.

6. Prace muszg zosta¢ dostarczone do organizatora konkursu w dniu 12 kwietnia do godz.
11.00 (CSE Swiatowid - hol gléwny).

IIT. WYLONIENIE LAUREATOW KONKURSU
1. Prace oceni jury powolane przez Organizatora.

Przy ocenie wypiekéw konkursowych jury wezmie pod uwage glownie:

walory smakowe,

sposob zaprezentowania produktu (wyglad, przystrojenie),

dekoracja ciast,

zgodnos¢ z tradycja

Dla zwyci¢zcow konkursu organizatorzy przygotowali trzy nagrody rzeczowe +
zaproszenia za seans filmowy do kina ,,.Swiatowid” oraz dwa wyrdznienia w postaci
zaproszen na seans filmowy do kina ,,.Swiatowid”.

4. Ogloszenie wynikéw konkursu oraz wreczenie nagrod nastapi w dniu 12 kwietnia
(podczas Pogrzebu Zuru i Sledzia) ok. godz. 13:00 na holu gléwnym w CSE Swiatowid.
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IV. SPRAWY ORGANIZACYJNE
1. Dane osobowe uczestnikow konkursu Organizator przetwarza¢ bedzie zgodnie z ustawa o
ochronie danych osobowych.
2. W sprawach organizacyjnych prosze kontaktowaé si¢ z Agnieszka Tkaczuk pod nr tel.
55611 20 59 lub mailowo: agnieszka.tkaczuk @swiatowid.elblag.pl




